
 

Menu Surprise
Envie de vous la isser guider ?
Pour l 'ensemble de la table ,  notre équipe sera ravie de vous surprendre 

 

ENTRÉE

 

39.00€

Crevettes marinées à la coriandre et combava
Risotto de pet i t  épeautre et courgettes ,  pesto de pois cassés

14.00€

Gaspacho d’aubergines fumées
Légumes conf i t s  à la sarr iet te ,  émuls ion de féta et  pain de maïs

13.50€

Seiche dorée au sésame
Oignon gr i l lé ,  qu inoa Sabarot ,  boudin noi r  et  jus  de pers i l

13.50€

Magret de canard fumé au poivre de Sichuan
Chèvre f ra is  La Galax ie ,  ge lée de f igues et  f in  feu i l le té

13.50€
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Inspiration Végét 'Hall  entrée,  plat et  dessert 

39.00€

ACCORDS METS & VINS 
2 verres  de v in 12 c l   

3 verres  de v in 12 c l   
15.00€
22.50€

39.00€

Menu entrée,  plat dessert aux choix sur la carte 



PLAT

Saumon de Norvège en croûte de pistache
Poireaux étuvés ,  sarras in et  jus  végétal  de p is tache

DESSERT

Notre sélection de fromages affinés

Inspiration gourmande au fi l  des saisons

Poire pochée au thé Matcha, crémeux lacté
Valrhona & biscuit brownies

pass ionément Valrhona

26.50€

Merlu de l igne & petits poulpes
Crémeux de patates douces ,  jus  de poissons tomaté à l ’Espelet te

Picaña de veau de Casti l le rôti au thym citron
Mousse l ine de choux f leur  au la i t  r ibot  et  jus  à l ’anchoïade 

Paleron de bœuf Black Angus saignant 
Art ichaut ,  éryngi i ,  c roust i l lant  de céréales  et  demi g lacé de veau 

26.50€

27.50€

28.00€

13.50€

13.50€

13.50€

Chocolat Valrhona Kalingo, courge confite & 
 inspiration passion, mendiant chocolat

Crémeux d’amandes Valrhona, confit de figues
et cassis ,  f inancier aux amandes

                                            

15.00€

15.00€


