
Menu Surprise
Envie de vous la isser guider ?
Pour l 'ensemble de la table ,  notre équipe sera ravie de vous surprendre 

 

ENTRÉE

39.00€

Capuccino de courge au safran
Fine dentel le de St Jacques & émuls ion au lait  de coco

13.50€

Foie gras de canard mi cuit au grué de cacao
Gelée de c lément ine au poivre de Sichuan & chutney d ’o ignons       

19.00€

Cromesquis de cochon confit au miel de région 
Crémeux de carottes  & jus  de cochon au thym c i t ron rédui t  

14.50€

Moelleux de chair de tourteau & crevettes Ayaba
Houmous de pois  ch iches & pesto d ’épinards au wasabi

15.00€
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Inspiration Végét 'Hall  entrée,  plat et  dessert  

39.00€

ACCORDS METS & VINS 
2 verres  de v in 12 c l   

3 verres  de v in 12 c l   
15.00€
22.50€

39.00€

Menu entrée,  plat dessert aux choix sur la carte 

“ Supp 7€ sur menu ”



PLAT

DESSERT

pass ionément Valrhona

Bar rôti sur peau, jus au sucs de langoustines
Aubergines et  tomates conf i tes  au bas i l i c

28.00€

Cabil laud d’Is lande en végétal d’hui le d’ol ives
Risotto Peta lo Nero au parmesan,  émuls ion légère d ’ose i l le  

Chapon de la ferme des Hautes Granges
Pet i t  épeautre mi joté aux mor i l les  & v in jaune onctueux 

Agneau de lait des Pyrénées
Bleus d ’Arto i s  & co ing poché ,  jus  d ’agneau à l ’a i l  conf i t  

26.50€

27.50€

26.50€

Notre sélection de fromages affinés

Inspiration gourmande au fi l  des saisons

Passion mangue exotique, coco & meringue 14.00€

13.50€

14.00€

Finger Dulsey Valrhona, pomme façon tatin,
sablé breton au sésame & caramel 

Marquise chocolat intense Valrhona
Cœur de fruits rouge et grenades confites

                                            

14.00€

15.00€

Bœuf Normand maturé                                         
Dauphinois  & jus  intense au poivre no i r  Sarawak

33.00€
“ Supp 9 € sur menu ”


