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Vijise en bouche

Eveil des papilles en trois dégustations

Cnlrée

Pannequet de saumon fumé au sirop d’érable,
crevettes Bio de Madagascar, émulsion de mascarpone au citron vert

o
Symphonie de Saint Jacques & lieu jaune fumé au Pepper yuzu,

guacamole a l'Espelette, mayonnaise aux ceufs de mulet

on
Foie gras de canard mi cuit au Cognac XO, magret de canard fumé
au poivre de Sichuan & chutney de kumquat (+6€ )

Plat

Bar roti ala cébette et ciboulette thai, samoussa de Iégumes confits
aux douces épices & sabayon crémé au corail d’oursin
on
Filet de veau farci aux langoustines
gateau de panais aux saveurs des sous bois, jus de veau aux langoustines

Degperl

Buache Ivoire Valrhona coco, exotique & crémeux citron,
crumble de feuilletine, macaron coco, sauce mangue
on
Bache Chocolat Valrhona de Madagascar 80%
insert griottes, crémeux noisette & biscuit cacao
croustillant praliné, macaron chocolat et coulis framboise

o
Crémeux de clémentine & insert d’amande,
ganache d’amande Valrhona
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Réservation au 02 40 69 14 62
Paiement sur place ou en ligne
www.hall st lazare.fr



